	货品名称
	单位
	上限控制单价，投标报价不能超过此单价(元)
	服务技术要求

	（鲜）光鸡
	千克
	34.5
	去毛去内脏、清洗斩块，新鲜非冷冻品，1.7千克以上/只，眼球饱满、平坦或稍凹陷，皮肤有光泽，肌肉切面有光泽，并有该禽固有色泽，外表微干或微湿润、不粘手，有弹性，肌肉指压后的凹陷立即恢复，具有该禽固有的气味。

	白切鸡
	千克
	35
	熟菜。选用优质鲜鸡，烹饪加工，要求口感、味道鲜香，斩块、专车配送。

	鸡杂
	千克
	25
	新鲜，包含鸡心、鸡肠、鸡肝、鸡胗等

	……
	……
	……
	……


（具体采购内容详见招标文件）
