
一、项目要求及技术需求

项号
采购标

的名称

拟采购

数量

所属

行业
▲技术需求

1

大米、

食用

油、面

粉类

一批 工业

（一）大米类：包括稻米、糙米、香米、糯米、粳米、小米、黑米

等。

1、物资必须符合该品类的相关国家标准。

2、精度为特等米或一级米。

3、外观要求：颗粒饱满、完整、有所属品种的固有的自然光泽（非

蜡打磨）。无虫蛀、无病斑、无发霉，非陈年米。

4、煮熟后散发出自然香气，色泽正常。

（二）食用油类：包括花生油、玉米油、橄榄油、食用调和油、大

豆油等食用油脂。

1、物资必须符合该品类的相关国家标准。

2、油脂色泽、透明度、气味正常，无浑浊、无沉淀、无分层、无

悬浮物。

3、油脂口感良好，有正常香气，无苦涩、焦臭、酸败味道。

4、包装完好，品牌、商标、生产厂家、生产日期齐全。

（三）面粉类：包括小麦面粉（高筋、中筋、低筋粉）、糯米粉、

水稻粉、玉米粉等制作面食、糕点的面粉类物资。

1、物资必须符合该品类的相关国家标准。

2、精度为一级粉或二级粉，呈粉末状、无颗粒感，无成团、结块、

发粘现象。

3、面粉色泽、气味正常，有固有香气，不得有霉痕或异臭及寄生

物或蛀屑混存的迹象。

4、口感良好、细腻，无苦涩、焦臭、酸败味道。非陈年面粉。

5、外包装完好，商标、生产厂家、生产日期齐全。

6、面条符合 LS/T 3212-2021 挂面标准，供货期间不定期抽检时投

标人可提供产品符合相关标准的检测报告。

7、面粉符合 GB/T 1355-1986 小麦粉或 LS/T 3248-2017 中国好粮

油 小麦粉标准，不定期抽检时投标人可提供产品符合相关标准的

检测报告。

（四）方便食品类：包括成品包装的方便面、粉、粥等

物资必须符合该品类的相关国家标准。

2
豆类、

干杂香
一批 工业

（一）豆类：包括黄豆、绿豆、红豆、豇豆、菜豆、豌豆、蚕豆、

刀豆、毛豆、眉豆、黑豆、腰豆、扁豆等。



料类 1、必须符合该品类的相关国家食品卫生标准。

2、属同一品种规格形态完整，成熟度适中，无病虫害斑。食荚类：

豆荚新鲜幼嫩，均匀。食豆仁类：籽粒饱满较均匀，无发芽，不带

泥土、杂质。

3、质量符合《中华人民共和国农物资质量安全法》的要求。

（二）干杂香料类：指用风干、晾晒等方法去除了水份的调味品和

食品，包括：干果、干蔬、杂粮、饮品、药材、果脯等。

1、必须符合该品类的相关国家食品卫生标准；

2、干杂物资外形完整，质地均匀，色泽自然，无杂质、无硫磺熏

蒸或漂白情况。无虫蛀、发黑、口感发苦现象。

3、合同签订前，各类干杂香料物资须提供验货实样合计共 5 公斤。

3
调味品

类
一批 工业

调料类：指能增加菜肴色香味，促进食欲，有益于人体健康的辅助

食品，包括咸味剂、酸味剂、甜味剂、鲜味剂、辛香剂、调味酱等。

1、必须符合国家相关品类的食品卫生标准；

2、调料类质量要求：全部按标准规格包装，品牌、商标、生产厂

家、生产日期、成分表齐全。不允许提供过期物资。

3、合同签订前，各类散装香料须提供验货实样合计共 3 公斤。

4
新鲜米

粉类
一批 工业

1、投标人提供的品牌米粉生产厂家必须具备《食品生产许可证》，

投标文件中提供证书复印件。

2、符合 DBS45/ 050-2018《食品安全地方标准 鲜湿类米粉》要求

3、在包装或物资说明书上标出品牌、产地、生厂厂家、生产日期、

批号或代号、规格、配方或主要成分、保质期限。

4、新鲜米粉符合 GB28050-2011，GB7718-2011 标准要求，供货期

间不定期抽检时投标人可提供产品符合相关标准的检测报告。

5、新鲜米粉生产厂家必须为南宁本地企业，米粉必须为当天生产。

5
干制米

粉类
一批 工业

1、投标人提供的品牌米粉生产厂家必须具备《食品生产许可证》，

投标文件中提供证书复印件。

2、符合行业相关标准；

3、在包装或物资说明书上标出品牌、产地、生厂厂家、生产日期、

批号或代号、规格、配方或主要成分、保质期限。

6

牛奶以

及奶制

品类

一批 工业

1、物资必须符合相关品类国家食品卫生标准。

2、投标人应至少能同时提供皇氏、伊利、蒙牛品牌的奶制品。

3、包装完好，品牌、商标、生产厂家、生产日期齐全。



注：各物资实际采购数量为采购人根据实际需要而定；因采购单位上级机关或采购单位根据政策变化暂

停对某项货物采购时，中标供应商不得提出异议；中标供应商不得因实际供应中采购单位某项货物采购

量较小拒绝报价和供应。
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