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二、投标报价明细表

投标报价明细表（标项一适用）

标项一：

项号 服务名称 服务内容
数量及
单位

管理费
率报价

%
备注

1

柳州监狱供
应民警职工
工作餐服务

采购

一、基本情况
负责采购及加工制作全监警察
职工早、中、晚三餐。每年提 供
早中晚餐各约5万份（以实际订
购的餐品为准）。经营场地由采
购人提供，其他相关设备设施由
中标人负责。
二、餐标标准
1、早餐每餐6元/人/餐。标准：
（1）米粉类不低于 100g，骨头
汤（不得非法添加各类添加剂）
，肉末适量，鸡蛋一个，辣酱、
葱花、蒜泥等配菜自取。（2）
包子及馒头类不得低于3个（总
重不得低于150g），牛奶 1盒。
（3）饺子、馄饨类：饺子、馄
饨不得低于150g。（4）凉粉类
：凉粉不少于150g。（5）其他
自由搭 配应科学合理。提供的
所有早餐必须符合国家食品卫
生标准，留样备查。负责提供上
门配送服务。（6）以上选项为
四选一。
2、中餐每餐12元/人/餐。标准：
菜类规格不少于两荤一素，其中
，荤素搭配菜肉类不少于50g，
只有肉类的不得低于100g，米饭

1项 3%
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按需配给，汤自取（不得非法添
加各类添加剂）。提供的所有中
餐必须符合国家食品卫生标准，
样式应多样（包括6-8个肉菜，
2-3个素菜，1个汤，1个粥）、
荤素搭配合理，留样备查。负责
提供上门配送服务。
3、晚餐每餐12元/人/餐。标准：
菜类规格不少于两荤一素，其中
，荤素搭配菜肉类不少于50g，
只有肉类的不得低于100g，米饭
按需配给，汤自取（不得非法添
加各类添加剂）。提供的所有晚
餐必须符合国家食品卫生标准，
样式应多样（包括3-4个肉菜，
2-3个素菜）、荤素搭配合理，
留样备查。负责提供上门配送服
务。
三、食材要求
（一）大米
1、 ▲大米质量必须符合：GB/T
1354-2018 标准，抽查时必须提
供 每批次货物的有效的生产许
可证、产品检验报告；
2、大米食品安全标准必须符合
：GB2715；
3、大米中的黄粒米限度为1%；
4、米粒表面无横裂纹、无杂质
、无异味、无虫蚀粒；
5、大米的包装、运输和储存必
须符合保质、保量、运输安全和
分 类、分等储存的要求，严防
污染。
（二）食用油
1、 ▲大豆油质量必须符合：
GB1535-2017标准、调和油质量
必须 符合：GB/T 40851-2021
标准，抽查时必须提供每批次货
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物的有效 的生产许可证、产品
检验报告；
2、食用油卫生标准必须符合：
GB 2716-2018；
3、食用油的包装、运输和储存
必须符合保质、保量、运输安全
和分类、分等储存的要求，严防
污染。
（三）荤菜类
1、要求必须是生鲜放心肉，交
货时需配有动物卫生检疫及屠
宰证明，去除筋、杂物，肉质鲜
嫩，不注水，符合食品卫生要求
；对于鲜猪手脚等，必须去除一
切杂毛污物，无异味，交货以干
净、新鲜、大小适中为标准；
2、抽查时必须提供每批次鲜肉
类的肉品检验合格证、动物检疫
合 格证。
（四）干货类
要求色泽鲜艳、干燥有韧性，无
破碎片、虫蛀、霉坏和泥土杂质
，具有产品本身应具有的食品外
观；若为食品生产企业，生产包
装产品应提供供货商、生产商资
质材料及产品合格证明文件
（抽查时必须随每批次货物提
供）。
（五）调味类
1、符合国家食品安全标准资质
材料、合格证明文件；
2、包装要求：全部按标准规格
包装。
（六）蔬果类
1、叶菜类：外形正常，叶梗光
滑幼嫩，不干瘪凋萎，无过多黄
叶，色泽正常。去除根须，不含
土，无虫害，大白菜、卷心菜切
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开心不变黑，无腐烂情形，无明
显浸水现象；
2、根茎类（如香芋、土豆、莴
笋）：无虫咬、发芽、发霉现象
，新鲜，形态大小与甲方自购标
准相当。农药残留不超标；
3.花果类（如西兰花、白菜花）
：无虫害，成熟度良好，新鲜固
有的色泽鲜明，无发霉发黄；
4、瓜果类：外表光亮无斑点，
有新鲜链接的秧，形状正常、大
小均匀，无软榻，成熟度适度。
无腐烂，无污染，清洁，新鲜，
无异味、无病虫损害；
5、蔬果类农药残留不得超标，
抽查时需提供每批次蔬果类农
药残留检测证明；
6、符合国家食品安全标准。
（七）水产类
成活率100%，新鲜鱼类来源安全
可靠，活体，鲜活，眼球明亮，
无大腹，无畸形。去腹脏鱼体，
气味正常，无血之外污物，弹性
好，无离刺现象，符合国家食品
安全标准。
（八）禽蛋类
1、规格要求：单个鸡蛋重60g以
上；
2、蛋体要求：蛋体大小均匀，
无斑点、无粪便、无血迹、无污
染、无颜色差异；蛋壳清洁，有
外蛋壳膜，不破裂，蛋形正常，
色泽鲜明；胚胎未发育；
3、健康状况：鸡群健康；
4、疫苗用药：严禁使用违禁药
品，无公害、无药残、无激素；
5、符合国家食品安全标准。
三、配餐要求
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1、餐饮经营场所（场所由采购
人负责提供，场地的具体情况投
标人可自行进行踏勘）必须符合
卫生要求，并应具备相应的服务
能力，具体标准参照餐标标准，
要求每天的菜式不同、荤素搭配
合理，所提供的食品必须安全卫
生，留样48小时备查，负责为职
工送餐，负责提供安全卫生环保
的餐盒。
2、配送时间必须根据监狱日常
工作安排时间提前到位。配送时
间要求（早餐7：00之前，中餐
12:00之前，晚餐18:00之前）。
当日售卖快餐所用的原料如蔬
菜、肉类及配料等必须确保新鲜
、优质、安全可靠，对出现有关
质量问题按合同相关事宜处理。
四、安全责任
所有供应的食品必须执行相关
国家质量标准和食品安全标准，
对入库的原材料及生产的每批
次产品应留样备查，并做详实的
记录。同时，采购人有权随时对
原材料及成品进行抽样送检，检
测费用由中标人负责。中标人必
须依法接受质量技术监督、工商
、卫生、食品药品监督等职能部
门的监督管理，并接受、配合相
关职能部门的检测。因产品卫生
和质量不合格而发生安全事故，
中标人无条件承担全部责任，有
关职能部门依法追究其责任，采
购人有权取消中标人资格。

投标管理费率报价： 3 （%）



- 8 -

注：本表如与广西政府采购云平台不一致的，以广西政府采购云平台为
准。

报价要求：1 、供应商应对采购需求的全部内容做一个统一的管理费率
报价，折扣报价必须是唯一的，不接受有选择的折扣报价。否则按废标
处理。
2 、本项目因餐标为定额标准，以管理费率报价为准，各投标人自行根
据本项目情况提供管理费率的报价，管理费率不得高于100% ，否则为
无效投标。（如示例：A供应商管理费率报价为5%；B供应商管理费率
报价为8% ，则B供应商的管理费率报价高）

供应商名称（电子签章）：广西星圣餐饮管理有限公司

2025年6月17日
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